




Ensaladas

Platos Mediterráneos
Pasta Paccheri Frutti di Mare						     28 
Preparado con una selección de mariscos como mejillones, almejas, gambas y
calamares, servido en una aromática salsa de mariscos, tomate y pimiento. 
Un clásico de pasta que encapsula la diversidad y el sabor mediterráneo.

Gnocchi de remolacha rellenos de nueces y mascarpone		  22 
Servido con suave burrata, piñones tostados crujientes y un toque de albahaca fresca
Esta creación combina profundos sabores terrosos con la cremosidad de la burrata y
la frescura de la albahaca para una experiencia gustativa única.

Risotto de setas y trufa fresca	  					    29 
Un plato cremoso hecho con arroz Arborio, enriquecido con una selección 
variada de setas, realzado con parmesano y terminado con trufa fresca. 
Una exquisita combinación que destaca la profundidad de las setas con la elegancia de la trufa.

Tartufo Vegano	  					    29
Disfrute de nuestra pasta paccheri con tomates cherry asados y 
trufa fresca rallada, refinada en una cremosa salsa vegana de trufa. 
Déjate tentar por esta obra maestra vegana.

Ensalada con queso de cabra		   		 22 
Compuesta por una base de brotes de lechuga, adornada con tomates cherry, 
fresas dulces, nueces y tiras de zanahoria, realzada con un toque 
de miel y completada con una crema de Balsámico.

Ensalada con pechuga de pollo					   21 
Una mezcla nutritiva de lechuga fresca, tomates cherry, finas rodajas de cebolla, 
refrescantes pepinos, maíz dulce y delicadas tiras de zanahoria, aderezada con un aliño 
de chili dulce y picante. Un placer que combina salud y sabor en cada bocado.

Ensalada Mediterránea con Espinaca Baby	 20 
Una mezcla fresca y aromática de espinacas, jugosos gajos de naranja y finas cebollas rojas, 
combinado con un cremoso queso feta y piñones tostados. Esta experiencia de sabor se 
completa con nuestra vinagreta cuidadosamente equilibrada. 

Ensalada de Lomo de atún                                    	 23 
Compuesta por una base de brotes de lechuga, adornada con tomates cherry, cebolla roja,
sesamo, algas wakame y completada con una vinagreta de aguacate. 



Paella de Mariscos						     26 / pp
con una rica base de sepia, gambas, patas de cangrejo, mejillones, 
almejas y una deliciosa salsa salmorreta, complementada con azafrán.

Paella Mixta						     25 / pp
Un opulento plato de tiernos calamares, jugoso pollo, sabrosa carne de cerdo, 
guisantes frescos y crujientes judías, gambas, patas de cangrejos, mejillones en una
sabrosa salsa salmorreta. Redondeada con un toque de azafrán, esta paella mixta
ofrece un equilibrio perfecto entre marisco y carne.

Paella Ciega Negra						     25 / pp
Construida sobre una base de sepia, gambas peladas, gallo de San Pedro y calamar. 
Enriquecido con tinta de calamar, en una deliciosa salsa salmorreta. Este plato ofrece 
una profunda e intensa experiencia de sabor que vigoriza los sentidos.

Bogavante                                                                                                          42 / pp
Construida con una rica base de Sepia, Mejillones, Almejas, judía ancha y
complementada con una sabrosa salmorreta. 

Paella de Verduras						     24 / pp
Enriquecida con flor de alcachofa, romanesco, guisantes y pimientos rojos,
todo ello reunido en una sabrosa salsa salmorreta y refinado con azafrán.
Esta paella de verduras captura el verdadero sabor del Mediterráneo y
ofrece una deliciosa opción para quienes buscan un sabor sin carne y marisco.

Paellas de Carne						   
Carne tierna, a elección Pluma Ibérica o Chuleton, fusionada con arroz 
y enriquecida con corazones de alcachofa, pimiento rojos, judias y guisantes, 
todo ello reunido en una sabrosa salsa salmorreta y refinado con azafrán. 
Ofrece una explosión de sabores mediterráneos.**

* Pluma Ibérica						     30 / pp 
Una carne jugosa y con un sabor intenso gracias a su infiltración de grasa.

*Chuleton						     38 / pp 
Una carne clásica de Galicia 

Paellas Descubra los sabores tradicionales de España con nuestro menú de paella,
cuidadosamente preparado con una selección de marisco, carne y verduras.

Min.2p



Niños Para nuestros pequeños huéspedes tenemos
platitos clásicos que harán sonreír a todos los niños hasta 12 años.

Rigatoni Napoli	 12 

Rigatoni con Mantequilla 	 11 

Escalope de Pollo	 15
con Patatas Fritas caseras

Calamares con patatas fritas	 12

Filete de Gallo de San Pedro	 15
con Patatas Fritas caseras

Bola de helado, cremosa y deliciosa	 3 
Vainilla / Chocolate

Pescados & Mariscos
Sepia						     29 
Esta composición tradicional, pero refinada, destaca el rico sabor del mar y
ofrece una auténtica experiencia gustativa.

Dorada						     28 
Preparada magistralmente para completar su experiencia gustativa.

Rodaballo						     38 
Un deleite supremo para todos los amantes del pescado.

Lenguado						     28 
El rey de los pescados planos, jugoso y sin espinas pequeñas.

Salmón						     26 
Filete de salmón, asado al horno de brasa a la perfección 
con aromas mediterráneos.

Complete su comida con una guarnición de su elección:
Patata al Horno con Alioli | Verduras Asadas | Patatas fritas Caseras | Ensalada Mixta 
Patata Boniato
Cada suplemento adicional +3,00 

Del Horno de la Brasa 



Chuletas de cordero		  28 
Una fiesta para los sentidos, estas chuletas capturan el espíritu auténtico y
los sabores de la cocina española en cada bocado, un verdadero festín para
los amantes de los platos tradicionales.

Pluma Ibérica		  27 
Un corte exquisito de cerdo, conocido por su excepcional calidad.
Esta carne tierna y llena de sabor es un homenaje a la excelencia culinaria de España.

Pechuga de Pollo Campera		  22 
Preparada con amor y perfectamente asada.
Un plato sencillo, pero delicioso, que conquista el corazón de todos.
Cada plato se sirve ya asado y es testimonio de la habilidad y pasión que se invierten en
su preparación para garantizar un verdadero disfrute.

Esta selección de platos de carne se asa a la parrilla y se sirve sobre
una piedra caliente
Entrecot de Ternera Argentina		  31 / 300g aprox.
Crujiente por fuera, jugoso por dentro, despliega un sabor rico e intenso 
que entusiasma a los conocedores de la carne.

Solomillo de Ternera Argentino		  39 / 300g aprox.
Para los amantes de la carne más fina, tierno y jugoso, 
un verdadero placer que se derrite en la boca.

Chuleton de Rubia Gallega		  42 / 600g aprox.	
Un magnífico corte de carne, jugoso y lleno de sabor.

Complete su comida con una guarnición de su elección:
Patata al Horno con Aioli | Verduras Asadas | Patatas fritas Caseras | Ensalada Mixta |  Patata Boniato
Cada suplemento adicional +3,00 

Carnes a la brasa

Pimienta		  3 
Café de Paris		  3 
Mantequilla de hierbas		  2 
Aioli		  2

Salsas Refine su disfrute con una de nuestras salsas caseras




